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Hold en aktiv julefrokost i Hjerring Bowling & Gokart Center

Start festen med gokart, fortseet i vores selskabslokaler og slut festen med Midnatshowling!

FRI @L, VAND & VIN KUN KR. 250 -

Kan kun bookes i forbindelse med Spisning - Bowling eller Gokart.
Tilbudet gaelder fra man ankommer om aftenen og indtil kl. 24.

e -. 'i \. ';‘ "zl-

PRISER PR. PERSON (ex. sko-leje)

1 times bowling + julemenu..........cccccoccvvvnrunnene.

6 minutters gokart
+ 1 times bowling + julemenu...........ccccceveuunnne.

12 minutters gokart
+ 1 times bowling + julemenu...........ccceevennnne
(midnatsbowling +10,- pr. person)

- eller ring og fa et tilbud, der passer perfekt til jeres selskab...
Lej f.eks. hele gokart-banen i 1 eller 2 timer.

BUFFET & BOWLING/GOKART

hver fredag og lardag fra den 13/11 og indtil jul. arinerede Pris pr. CO

Fredage:Kl. 21-24 Midnatsbowling m/ gevinster Ay ks m/sennepsd ;

Lardage:KI. 21-24 Midnatshowling m/ gevinster efile emoulade 09 I, . .
BowLine buffet i disse tide
Pr. pers. nerne € :
fra kun 40 = A gerliEha h

’ O D pPE ODNE

(v/4 pers. pr. bane excl. sko) K‘EMPE LYSSHOW N >
3 i € | K Y
FREDAG & LORDAG === S

Pr. pers. 1 .- srbrac
e 80' ina smoad o A€

Gevinst ved strike. alce og sala
o (0)— (v/4 pers. pr. bane excl. sko) Geelder kun i forbindelse med midnatsbowling es howling % PErS. pr. bane € 0
HUSK VI HAR ?\BENT ALLE DAGE FRAKL. 10 Y O R F
- HELE ARET RUNDT, 365 DAGE! = R .
Book a e pé DOWIOQSPIS.C y - B -
gvele 0 - 9800 Y q 938 90



Julefrokost pa

applaus

Julen er hjerternes fest og en tid hvor vi kommer hinanden ved. Den
"klassiske” julebuffet tager Vi et niveau op og tilbyder vores social
dinning menu i juleedition. Kom og bliv forkaelet med traditio-nel -
savel som nytaenkende — julemad pa applaus.

Vi tilbyder vores 12 serveringsmenu med masser af dejlige og smag-
fulde juleretter, sammensat med gode vine, snaps, cocktails og alt
hvad dertil hare.

Prov fx vores “julepakke 1” med velkomstdrink,
12 serverings tasting menu, vinmenu, kaffe og
valgfri avec til kr. 995,-.

Ring eller mail til os og her hvilke “julepakker” som vi ellers har,
eller lad os i faellesskab sammensaette den ideelle julefrokost til jeres
virksomhed.

Kitchen@restaurantapplaus.dk eller tIf 71 72 81 81

Vi pa applaus glaeder os til at julefeste med jer.

Ved Stranden 9 a . Aalborg . tIif 71 72 81 81
www.restaurantapplaus.dk

Julefrokost pa Aalborgs super-bistro

d | j

Tor du prgve noget nyt? Pa dejavu inviterer vi indenfor til en
fantastisk juleperiode i vores hyggelige restaurant. Kom og oplev det
klassiske franske kekken i juleklzeder, med knald pa smag, handvaerk

og ravarer. Der tilbydes kort sagt alt hvad hjertet begaerer af drikke-
varer og mad.

Vi tilbyder bla. en pakke som inkluderer velkomstdrink,
4 fantastiske juleretter i deluxe stil, vinmenu med power
pa kvaliteten og kaffe til kr. 795,-.

Smag fx vores rgget gasebryst, juletorsk med varmekrydderier,
andebryst med fyldt sauce og franske julecannalés med appelsin og
mark rom.

Man er naturligvis ogsa meget velkommen til at kontakte os, for at
hare hvad vi ellers vil kunne tilbyde.
Det er jeres fest og vi tilpasser os gnskerne.

Kontakt os pa www.bistrodejavu.dk eller tif 40 30 49 28

De bedste julehilsner fra teamet pa dejavu.

Ved Stranden 7 d . Aalborg . tIf 40 30 49 28
www.restaurantapplaus.dk
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JULEFROKO
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Tag med pa 40 ars rejse med fantastiske Melodi‘Grand Prix gjeblikke, sammen med .

Anette Heick, Silas Holst, Lonnie Devantier, Bryan'Rice, Gry og aftenens konferenciepss" -

" Henrik Milling..Henrik Krogsgaards orkester vil ssmmen med sangere og dansere sgrge
for at ggre alle de skgnne danske og internationale grandprixmelodier til en oplevelse.
LORDAG 21. NOVEMBER
Aalborghallen. Billet lzes mere pa akkc.dk
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Sissels. repe[’toire spaender vidt, og julekoncerten byder pa

. bade klassiske julesange'samt soul- og gospel. Et fantastisk. *
stjernespaekket hold af musikere og sangere fra USA og
Norge fuldender oplevelsen.
FREDAG 18. DECEMBER

.. o Aalborghallen. Billet kr. 429-530

JULEKONCERT MED STIG ROSSEN

Unge som gamle elsker at maerke julestemningen komme

shigende i lgbet af de stemningsfyldte koncerter, hvor Stig

som altid bliver bakket op af sit fantastiske seks-mands

band under ledelse af kapelmester Thomas Jaque

og det faste julekor bestaende af fire bleendende

dygtige sangere. Gaestesolist Katrine Ngrgaard
MANDAG 30. NOVEMBER

Aalborghallen. Billet kr. 350-420
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v’ Vihar styr pa sikkerheden *
v Viharlokalerialle starrelser
v’ Vier ganske enkelt Nordjyllands mest fleksible eventsted

Skab din egen
coronasikre julefrokost

Corona stariarivejen for mange sma og store julefrokoster, men fortvivl ikke ... hos os
kan | skabe jeres helt egen tilpassede juleoplevelse!

Ved at kombinere en af vores skanne julekoncerter og Restaurant Papeggjehavens
leekre hjemmmelavede julebuffet, er julefrokosten sikret med alle de sundhedsmaessige
retningslinjer, vi lige'nu lever efter.

Det kanvii AKKC, fordi vores mange kulturtilbud, restaurant og forskellige starrelser
lokaler giver Nordjyllands sterste fleksibilitet!

Vi kan skreeddersy din
coronasikre julefrokost

~ Vedkeb afover 50 billetter er der mulighed for, at vikan give jerien helt speciel service
- oghjeelp til at skabe en rigtig dejlig julefrokost-oplevelse evt.i jeres eget lokale.
Keéntakt vores Eventafdeling tif. 9935 5555 og fa enuforpligtende snak om de mange
muligheder AKKC har.

PAPEGQJEHAVENS JULEBUFFET FOR FORESTILLINGEN
Fra kl. 17.30 serverer vi i restauranten laekker buffet med kolde og lune juleretter,
efterfulgt af ost, juleknas og ris a la mande. Pr. kuvert 299 kr.

y

BILLETKONTOR: Mandag-fredag kl. 10-14 Aalborg Kongres
TIf. 9935 5566. Europa Plads 49000 Aalborg - AKKC.DK & Kultur Center 4 4

4




HYGGELIG JULEFEST
- i restauranten med husets laekre julebuffet*
og musiker Kaj Mikkelsen underholder

LARDAG 5. DECEMBER KL. 18.30-01.003
Allinclusive gl/julegl/vand/vin

Hele aftenen. Pr. couvertialt ........cc..coo..... 684,-
All inclusive med alm. drinks

fre] KIN21 B GNP TACE UIV e idilc | S——— 784,-
TILK@PBSMULIGHEDER ALLE AFTENER:
VelkomStArinK ........oc.vvereveeeereeeeeeeeseeieeseeieenan 35,-
Natmad. Karrysuppe med hgnsekgd,

ris og tomat, hertil brad.........cooovvverioecennea. 65,-

D g’%ﬁjx Zg‘m%vf

FESTLIGT JULEPARTY

- i Papeggjeburet pa 1. sal med husets overdadige
julebuffet* efterfulgt af underholdning af liveband

FREDAG 27. NOVEMBER KL. 18.30-01.003
Musik: Claus Hassing & Band

FREDAG 4. DECEMBER KL. 18.30-1.003%
Musik: Claus Hassing & Band

All inclusive gl/julegl/vand/vin samt kaffe
fra buffet hele aftenen. Pr. couvertialt................. 705,-

All inclusive gl/julegl/vand/vin samt kaffe fra buffet

hele aftenen + alm. drinks fra kl. 21.30

PF. COUVETt T @lt ververeceeeeeceeeeceeeceeeeee e 805,-
*Se julebuffeten pa papeggjehaven.dk

3% Vi overholder naturligvis alle retningslinjer i forhold til Covid-19, hvorfor der kan
forekomme zndringer i vores arrangementer. Disse vil fremgd af vores hjemmeside.

Lackker it /g% kort

PAPEG@JE-JULEFROKOSTBUFFET

i RESTAURANT PAPEG@JEHAVEN

- med udsigt til Kildeparken. Alle ugens dage fra
9. november til 22. december kl. 12.00 - 14.00
Hverdage, pr. COUVETt........covvrveverrerrrrerenns 212,-
Lgrdag og sgndag, pr. COUVert ........c.coc........ 241,-

<2hal
& 7‘(*
A

PRIVAT JULEFEST - aften

PRIVAT JULEFROKOST

JULEBUFFET | EGET SELSKABSLOKALE

FREDAG/L@RDAG
PF. COUVETT e oo oo 371,-
@VRIGE AFTENER
PriCOUVert s 335,-

@/julegl/vand/vin ad libitum

(6725t M e P C O ]V T
Alm. drinks i 3 timer (kun ved ad libitum)
Broteert ..

- alle dage @nsker | at holde jeres julefest

Vores lekre julefrokostbuffet

serveret i eget selskabslokale
Pr. couvert ........cccuueee.

i mere private rammer, har vi
stilfulde selskabslokaler i alle
stgrrelser. Skal der ske lidt ekstra,

kan | booke vores stilfulde,
keglelounge eller den klassiske
keglepub til hygge og spil.

OBS
Se vores hyggelige selskabslokaler pa
papeggjehaven.dk

| RESTAURANT
PAPEG@JEHAVEN




JULEBUFFET A "DEN TRADITIONELLE”

STARTER

e Sild, karrysalat, rugbrgd og smgr

BUFFET

e Marineret laks med rgdlggscreme

¢ Hjemmelavet rejesalat

¢ Pglser og skinke med marinerede hvidlgg

¢ Wraps med roast, krydderost og kal

LUNT

¢ Pandestegt rgdspaettefilet med grov remoulade

¢ Tartelet med hgns i asparges

* Medisterpglse og hamburgerryg med vendsysselsk
grgnlangkal

o TILBEH@R: Sennep, redbeder, brgd og smer

DESSERT

¢ Ris a la mande med hjemmelavet kirsebaersauce

¢ Oste med kiks og kompot

JULEFROKOST - HOS DIG (buffet A eller B)
L. COUVEIT ..ot eennees 295,-
(min. 15 couverter ved levering)

N [ytdrmenn s

FORRET 1 (anrettet pa fad til social dining)

¢ Pocheret torsk med sesam-marinade og Pok Choi

¢ Stegt jomfruhummer med krydderurtesalat og lime
¢ Krabbekgd rgrt med skalotter, mango og chili

¢ Brgd og smgr

FORRET 2 (tre sma "appetizere” anrettet pa fad)

¢ Pumpernikkel med andeleverparfait og syltede rgdlgg

¢ Confiteret dansk Gastro-kalv pa groft rugbrgd med
sennepscreme og agurke-relish

¢ Lille blinis med sellericreme og sprgd lufttgrret skinke
fra Reevhede

Europa Plads 2 - 9000 Aalborg
restaurant@papegojehaven.dk - TIf. 9812 5499
papeggjehaven.dk

[ 4
\7% g%,@kaff e HIEMME HOS DIG
- klar til servering!

JULEBUFFET B "DEN UTRADITIONELLE”

STARTER
¢ Wrap med varmrgget laks tomatcreme og marineret kal

BUFFET

o Fisketapas med marineret fisk, postej, rejer,
hjemmergrt mayonnaise og citron

¢ Nordjysk charcuteri, hiemmelavet rillette og salami
med sylt, oliven og diverse tilbehgr

* Brgd og smer

VARMT

¢ Dansk kylling med persille og citron

¢ Rosastegt kalveculotte

e /fbleglaserede gulergdder

o Kalsalat med tranebeer og
valngd (kold)

DESSERT

¢ Tre laekre oste med
kiks og kompot

¢ Mandelterte med vanille-
cremefraiche og kirsebaer

X

* *
Vores kokke anretter
alle menuer ud af
huset, sa de er klar
til servering.
Sa kan du koncentrere
dig om dine geester.

HOVEDRET (i termokasse)

¢ Helstegt oksemgrbrad — kartoffelkompot med valngd
og rygeost, &bleglaseret gulerod, ristede svampe,
Sauce Calvados

DESSERT (anrettetpa fad til social dining)

¢ Pocheret ananas i rom og varme krydderier, cheese-
cake med blodappelsin, lille Nytdrsmane med yuzu-
peanutbar med kokos og karamel
Pr. cOUVert (3 retter)....coooovrveereeierersiieien 399,-

Pricotvent (4 retter) mnrm e 463,-
Afhentning senest 31/12 kl. 18.00 (ingen levering).

g/l) ¢;4 lawrant

PAPEG@JEHAV

Aalborg Kongres & Kultur Center

SAFETO



her er hjemmelavet
danske opskrifter.

Alle retter 08 tilbe
efter gode, gamle

=« Stegte sild med lpgringe o Lun ribbensteg
o Andebryst med redkal

« Marinerede sild med
o Lun skinke

karrysalat
. Krydders'ﬂd med kapers o Julesalat
og hakket 108 « Grgnlangkal
« prunede kartofler

o Lun rpdspeettefilet
med remoulade o Flot ostebord med kiks

o Rejer med Mayo o Frisk frugt
o 1/2 ceg med caviar « Ris a 'amande
« Terskrpget 1aks med asparges  med varm kirsebeersauce

. Leverpostej med bacon 08 . Hjemmebagt bred

champignon
o Stegt julemedister (karet som

Danmarks bedste)
» Frikadeller med rgdbeder

ggndag til onsdag
k1. 18.00




,,_h,l/mdev keelderh ¢
| 4 Jens Bangs
Sienhus

Duus Vinkjzelder
@steragade 9 - Aalborg
TIf. 98 12 50 56

www.duusvinkaelder.dk




KEMPE JULEGRILLBUFFET

HVER AFTEN FRA 20. NOVEMBER TIL 0G MED 23. DECEMBER 2020

* Fredag, lgrdag og helligdage: 229,-.
Bern under 12 ar ¥z pris, og bgrn under

4 ar gratis.

ALL INCLUSIVE
KR. 499,

Kaempe Jule-grillbuffet, 1 velkomstdrink,
frigl/vand/vin (Mirror rgd- og hvidvin
samt Rosae Rosé) /valgfrikaffe/teogl
valgfridessert. Barn under 12 ar spiser til
4 pris, og bgrn under 4 ar spiser gratis. All
inclusive skal bestilles af hele bordet.

ALL INCLUSIVE

Book inden 1. nov. og spar op til

* Sgndag til torsdag - 20%. Fredag og
lgrdag - 10%. Geelder for perioden 20.
nov. - 23. dec. 2020.

Skriv koden “Juletilbud 2020" i kom-
mentarfeltet, nar du bestiller, for at
anvende tilbuddet.

Priser vedreservationinden 1. nov.
2020:Sgndag til torsdag kr. 399, - pr. pers.
Spar kr. 100, - pr. pers. Fredag og lerdag kr.
449,- pr. pers. Spar kr. 50,- pr. pers.

Laes mere og book bord pa
www.flammen.com

_1

MENU

e Min. 3 forskellige forretter
Min. 15 slags kad
Min. 10 slags varmt tilbehar
3 saucer
Salatbar min. 50 varianter

DET KOLDE BORD

e Sildehapsere

e Laks med dressing

e Grgnkalssalat med appelsin

og tranebeer
e Egmed mayonnaise ogrejer

VARM BUFFET

e Tarteletter med hgnsekedsfyld
Frikadeller

e Rgdkal med hasselngdder og appelsin

¢ Risengrgd med kanelsukker og smgr

GRILL

e Pulled Beef braiseretijulegl
Kamsteg
Julemedister
Glaseret juleskinke
Andebryst
Andesovs

RESTAURANT

FLAMME&IJ
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, n|n med udsi

DJM%& afte

Og sikrer s e toner, egte Loungestemningﬁ
n fest pa dansegulvet

Start aftenen med

Velkomst bobler eller gin tonics

Valgfri 3 retters julemenu:
Veelg fra vores populere 9 retters menu
B \\\\
Ad libitum af specialgl, vine og sodauand J
fra kL. 18.00 - 01.00

y Fri bar med stort udualg af leekre cocktails og gin tonl
R fra kL. 21.30 - 01.00

/( Book overnatning

pé hotellet inkL stor Natmad
morgenmadsbulffet!

L\ Delt dobbeltucerelse 885,- . . '-‘~-___ ;...,-‘rf-‘
s Pris 750,- pr. person.

| (normalpris 999,-) . <

‘9
6. sal, HoteI
If. 88 44 10 v‘




- HVERFREDAG&LﬂRDAGFRAD.6/11 JULEOPHOLD

| forbindelse med julefrokosten kan
vi tilbyde et afslappende juleophold.

@ Glogg og ableskiver ved ankomst
@ 8 klassiske juleretter med et twist
@ Overnatning pa dobbeltveerelse
@ Stor morgenmad

Juleophold
Pr. pers. i standardveer. fra 82 5 -
Enkeltvaerelsestilleg 250,- [}

AFTENEN Holder du julefesten hjemme,
FORTSATTER laver vi gerne maden.

MED HYGGE Ring for tilbud - 9894 5500

| BAREN
¢, hinanden!
ser /WV

Vi pos

MONTRA
HOTELS

SKAGA HOTEL

BESTIL NU PA 9894 5500 ELLER SKAGAHOTEL.DK - WILLEMOESVEJ 1 - HIRTSHALS - LAS MERE PA SKAGAHOTEL.DK

DELlKATESSEN
Ris Ala Mande

med kirsebzarsauce

CA. 250 G

24

BILLIGT

HjemmElaVEt '; n Gr¢nla?
Medister . | R ' o= [l Fraskouy KaCS

PR. 1/2 KG. o e R % = s PR. 1/2 KG.

el b ] | T

e : Hver fredag (kL. 14-18) / Lgrdag (kL. 10- 15)
BILLIGT BETJENT BOFMARKED BILLIGT
e af slagter [—

' Folg os pa
JULEMENU - kom ind og se vores menuer / se ogsa: www.slagterwinther.dk |I| g;‘;‘:‘l’_l‘}:’"‘s’hals

Abent alle dage

Slagter
En af de lokale ] h 1 inthe ?.2 2

Margrethevej 12 | Hirtshals | 98 94 16 35




FREDAGE OG LORDAGE

D. 20 & 21 NOVEMBER
D. 27 & 28 NOVEMBER
D. 4 & 5 DECEMBER
D. 11 & 12 DECEMBER

D. 18 & 19 DECEMBER MOD FORESPJRGSEL

ALLE DAGE FRA

KL. 19-01.00

ich

Live DJ

DJ DeCain
spiller op
fra kl. 21.30-00.30

X o <
JULEBUFFET - Inkl. drikkevarer ad libitum

e Marinerede Julesild - lekkert tilbeher
& brod (Serveres ved bordene)

Varmreget laks M. Peberrod & zeble

Pil selv rejer M. Friskrert mayo & djeeviezeg
Stegt Redspaettefilet M. Citron & remoulade

» Segaard's egen sylte M. Sennep & redbeder

¢ Lun leverpostej M. Bacon & champignon

¢ Tarteletter M. Hensiasparges

» Andesteg, Fleeskesteg, Glaseret skinke,

Medisterpeolse & £Ebleflaesk

Brun sovs, brunede kartofler, redkalssalat,
Vendsysselsk grenlangkal & gammeldaws hvidkal

¢ Ris ala mande M. Kirsebeersauce

NATMAD:
* HotDogs M. Det rigtige tilbeher

*Venligst oplys pd forhand v. bestilling omkring allergier, vegetar mm.

Fribar AD LIBITUM
min. 4 af husets ol fra hanerne, vin &

sodavand fra kl. 19.00-01.00
(Sidste udskaenkning kl. 00.30)

749 .-

(HUSK TILBUDDET SKAL FORUDBESTILLES)

BUFFET (UDEN DRIKKEVARER
& NATMAD) - PR. PERS. KR. 449'-
PRISER PA HUSETS EGEN
SNAPS/SPIRITUS FRA 350,-

C.W. Obels Plads 1A * 9000 Aalborg * 98 16 11 14 * www.soegaardsbryghus.dk * mail@soegaardsbryghus.dk




Den traditionelle

—julefrokost — -

Lgrdag 5. december &
12. december 2020 Kkl. 19.00

Gourmet &

. __cocktails—

Fredag d. 27. November &
4. December 2020 kl. 19.00

Stor julebuffet med

hjemmelavede specialister
*

Aftenskaffe
¢
Livemusik
4

in, ¢l, & vand ad libitum fra—— &=

19.00-01.00

Velkomstscockails
.
5 retters gourmetmenu
Inspireretafjulen
+

5 glas vinmenu
¢

3 coktailsbilletter til

~ efter middagen
*

DJ som sg@ger for gode toner

Pr. person kr.
699,-

=Pr-personkf——
Inkl. overnatning i

090 -
: dpbbeltvaerelse 1190=

Inkl. overnatning i o
dobbeltvaerelse 1.449 - :

.ﬂ_]:ll-ﬂ.lllli!]ﬂmm.’l l!lf!fll:ﬂrﬂﬂﬂlllliﬁlmtilmm‘.ﬂ.tﬂlﬂﬂ

TAMBOHUS

- ~KRO-& BADEHOTEL -

Bustransport kan arrangeres ved

www.tambohus.dk ¢ 97875300
storre grupper — forhor neermere

tambohus@tambohus.dk

TULE TAPAS

LOKAL LETROGET LUFTT@RRET SKINKE
hertil granne oliven, pesto og saltmandler

KYLLINGE CONFI

LILLEHEDENS GL.DAGS MODNET SILD
hjemmerort karrysalat
rugbrod og smor

ELLER pa salat med mandarin, vindrue og granatceble
PANDESTEGT RODSPATTEFILET RAGET TORSK
hjemmergrt remoulade med frisk gronkalssalat

rugbrod og smor
BROWN ALE BRAISERET SVINEKABE
med knoldselleri-creme og syltet log

HJEMMELAVET GRONLANGKAL

hamburgerryg, stegt medister, SPRANGT ANDEBRYST e
brunedg kartofler radbeder, peberrodscreme og rasyltet rodkdlssalat By
sennep og kanelsukker MINI RIBBENSBURGER ¥

RIS A LA MANDE POTATOS BRAVAS W /.

og lun kirsebeersauce med aioli og salsa y
ELLER CROISSANT %

PANDEKAGER med skaldyrssalat M,
med appelsinsirup, mandler og is "GAMMEL KNAS”

— ost fra Arla Unika med julesyltet nadder

- RIS A LA MANDE
3 RETTER ’ med kirseber

BROD OG SM@R

. &
b, ‘Lilleheden‘wp o 225,

AFE & RESTAURANT N

~ = www.restaurantlilleheden.dk

nggade 2. 9850 Hirtshals

K989445 38 a (-

of L s




SMAEK

Lad os danne rammen for jeres julefest!
Vi byder indenfor til lackker julemenu og
godt til ganen.

PAKKE 1

G-relters menuw m.
o, uwza’ogu%aa’&‘émma?wm/
Velkomst bobler.

- Roget laks m. dildcreme, agurk, radise og spredt rugbraed.

Musik m. DJ
Fredag & Lordag i uge 47-51

- Andebryst m. graeskarcreme, dampet kal, grov mos og sauce orange.

PAKKE 2

- Mandarin panna cotta m. honningkageknas og mandarinsorbet.

Efterfelgende fri kaffe, the og kakao.

575,- KR PER COUVERT.
Ekatra FRI BAR:

Efter maden - 3 timers fri bar
- to slags sjusser (GT og rom & cola)
- to cocktails (passionista og limelight).

- @1, vand og vin

775,- KR PER COUVERT

litkal

Nordkap akvavit 70cl: 600 kr. per flaske.

-OF;Andersen akvavit 70cl: 650 kr. per flaske.

Bla gajol mm. Shots: 500 kr. per flaske

I-nellered imenw m.
4 mxza’ogz/z’/zad&'émm(?&m/

Velkomst bobler.
- Roget laks m. dildcreme, agurk, radise og spredt rugbred.
- Jomfruhummerbisque m. dampet fisk, glaskal og sprede krummer.
- Andebryst . greeskarcreme, dampet kal, grov mos og sauce orange.
- Mandarin panna cotta m. honningkageknas og mandarinsorbet.

Efterfolgende fri kaffe, the og kakao.

675,- KR PER COUVERT.
Ekatra FRI BAR:

Efter maden - 3 timers fri bar
- to slags sjusser (GT og rom & cola)
- to cocktails (passionista og limelight).

- @|, vand og vin

875, KR PER COUVERT,

SMAEK VEI] STRANDEN 4, 9000 AALBORG - TLF: 93209536 - INFU@RESTAURANTSMAEK 1]
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JULESI!'%OKOSTBUFFET

. 2 slags sild med karrysalat i Sildog karrysa|at Lune Frlkade”er Flskeﬁ|et mgd )

i remoulade og citron, Lun leverpostej m/ bacon 7.
Héndskaret flaeskesteg med redkél, Vendsysse|s]< gl;Qr'?-
langkal med hjemmelavet, julemedister og hambd’?ger i
ryg, sukkerbrunede kartofler, sennep og redbeder:w. 4

¢ Hjemmelavet ris o’la’ mande o wfi;f;
® Hiemmelavet sylle med sennep og red-  :  ed kirsebaersovs o

® Kempe skaldyrspande «
® Fiskefilet med remoulade og citron
® Tapasplanke med specialiteter fra eget

charcuteri

! r

: < . ¥
beder g "V
® Hiemmelavet lun leverpostej
: ERSON )V
® Tarteletter med fyld : g
® Blodpglse med sirup : &
® Frikadeller : » 7% | 4
: : BEMARK AV
° o 4
Hiemmelavet grenlangkal : Minimum 10 kuverter — Prisen er ekskl. bred-og ;mar s ¥
® Rosastegt oksefilet, helsfegf lammekelle, Tilbuddet geelder ogsé i juledagene inklusiv . og 2. |u|éo|ag ;
glaseret juleskinke skaret for of kokken Bestilling og rettelser i antal kuverter frem.fil Sﬂdage far. i
A :

® Stuvede hvidkal

® Letsaltet fleesk

® Hjemmelavet julemedister

® Hamburgerryg

® Sukkerbrunede kartofler
~ ® Anduésteg med redkdl

® Lun flaeskesteg med radkal

- 5 E 2 5 ‘_Jf:'“‘_
® Sprade salater . _ . Stort julefrokost ta se|v bord 4 e

; 1 : ﬂ_s\&”‘ [ ol Vu:‘ ]

ohi ¥, mande med klrsebaersovs Sild med karrysalat, Fiskefifet m/ remoglqde SE - i :
Hijemmelavet vendsysselsk grqnlanqkél med ha;n:"-__ o

° Osteplanke med appelsa.nkompot og
v’talﬁ'zdde? samt Frlsk og tzrrede F;ugter

-, iR Higgeder

melavet ris a la mandg

: e &
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HAVNEKANTEN (

BESOG VORES
HYGGELIGE
RESTAURANT

| AALBORG
LYSTBADEHAVN , .

PA OMBORD

Fra d. 27/11-20 og frem til jul, disker Ombord
op med den store julebuffet alle Fredage og
Lerdage, mellem 18.00 - 21.00

Det er muligt at bestille til flg datoer
27.0g 28.nov. - 4.0g 5 dec. - 11. 0g 12. dec. - 18. 0g 19. dec.

P4 buffeten vil der blandt andet veere

- Gammeldaws modnet sild med karrysalat

- Kryddersild med kapers og legringe

- Kristians Stegte sild

- Smarstegte radspeettefileter med citron og grov remoulade

- Halve &g med mayonnaise og rejer

- Sylte med sennep og redbeder

- Rullepalse med sky og legringe I’ﬂ':II?r? ;‘I./I:/Eeng
- Lune frikadeller med agurkesalat og husets vine fra
- Julemedister og redkal 18.00 - 01.00
- Ribbensteg og brunede kartofler Pris pr. pers
- Juleskinke og grenlangkal 598'-

- Tarteletter med hans i asparges

- Ris a la mande med kirsebeersauce

- Oste med beherigt tilbehar

- Bred og smar

PRIS PR. PERS,

Udvidelse af fri bar arrangement med diverse drinks 110,
Tilkeb af velkomstdrink 65,-

Tilkeb af kaffe 35,-

(OBS. der afregnes samlet pa dagen)

Der kan bestilles bord pa 2482 1262 eller info@ombord.dk

- Vi ses hos OMBORD

til meget mere cerlig y

mad og lige pa kanten | Badehavnsvej 16 A

af Limfjorden! @ ®«n 9000 Aalborg
‘ TIf. 24 82 12 62

Med venlig hilsen

Kristian Lauesen og : .

Jesper Robert Jensen © www.ombord.dk

" ; F iA A

Vi naermer os nu tiden, hvor de fleste begynder at taenke p3,
hvor deres julefrokost skal holdes, eller hvad menuen skal veere
til arets begivenhed.

Som de foregdende ar, er dette ars julefrokostkatalog fyldt med
spaendende forslag og ideer til planlaegningen af julefrokosten.

| kataloget kan man finde megen inspiration, lige fra julefrokost i
hjemlige rammer, stemningsfyldt julefrokost med musik og dans
pa en hyggelig landevejskro, til anderledes gourmetmiddag pa
restaurant, hotel eller kro.

Uanset hvilken fest man vil holde, byder vi i dette ars julefrokost-
katalog pa et vaeld af muligheder. Sa inden beslutningen traeffes
om hvor firmaet, foreningen eller familiens julefrokost skal hol-
des i ar, vil det vaere en rigtig god idé at bruge tid pa at gennem-
ga de mange spaendende muligheder vore annoncgrer byder pa.

Kataloget kan ogsa laeses som e-avis pa

www.nordjyske.dk

God forngjelse - og gleedelig jul fra

NORDJYSKEMEDIER

Udsendt til kontorer og forretninger i Region Nordjylland
TRYK: Printconnect Aps
IDE OG LAYOUT: NORDJYSKE Medier



Hos Rordam

Y
SELSKABER 4\‘5

3

(+45) 6018 5559
VED STRANDEN 7,1 . 9000 AALBORG
MAIL@ROERDAM.DK . WWW.HOSROERDAM.DK

an,

2020

PRIS PR. PERSON KR. 348,-. MIN. 40 PERSONER.

FORRET

Kryddermarineret sild med log & kapers
Marineret sild serveret med karrysalat
Paneret fiskefilet med citron & remoulade
Rugbred & smar

= ’
Hos Bmdam

HOVEDRET

Medisterpolse med gronlangkal

Confit de canard a la Rerdam med syltede abler & friteret grankal
Frikadeller med rodkal

Fleeskesteg med hjemmelavede fleeskesvaer

Kartofler & brun sovs @
DESSERT ““@!

Ris a la mande med kirsebzersovs
Julesmakager

Rordam skaber gode rammer for julefrokosten
og selskaber. Vi bor i den centrale Aalborg, i den hyg-
gelige Simonis gard.

Bag restauranten star sestrene Tina og Anja Rerdam.

° Anja ejer ogsa Aalborgs foretrukne tapas restaurant
Pingvin.

Hos Rerdam kan man i de meget hyggelige lokaler, af-

01 (Carlsberg pilsner eller Carlsberg Nordic) 4 35,- holde selskaber af forskellig art, fra 20 til 110 personer,

. O! og der kan ogsa leveres mad ud af huset.
Fa@' Tuborg Classic (lille eller stor) 35/50;- 0 Kokkenet tilbyder en raekke forskellige selskabsmenuer,
Grimbergen double 50,- og sammensztter gerne efter dine ensker.

Vand (Cola, Zero, Sprite, Squash, Lemon & Ramlgsa) 4 32,-
2cl snaps (Aalborg Akvavit, Hoker, 0.P. Anderson eller Linie Akvavit) & 25,-

Husets vine: Hvid-, rosé- eller radvin & 248,-

Kaffe & the & 25,- pr. person.

DRIKKEVARER TIL JULEMENU '}@)4'} h
N

Tilkeb af aperitif til 35 kr pr. person ( 7

Kontakt os gerne via mail, tIf, eller facebook og her
nermere

1/2 f1. hvidvin, 1 fl. redvin & kaffe/the pris pr. person kr. 288,-

Drikkevarer ad libitum under middagen & kaffe/the pris pr. person kr. 328,-
Drikkevarer ad libitum omfatter alm ol, vand & vin og 1 stk, 2 cl snaps

Fri bar incl 5 udvalgte drinks (veelg fra nedenstaende liste}, alm el, vand og vin i
tidsrummet 22.00-01.00 pris pr. person kr. 135,- kan tilkebes i forbindelse med ad
libitum under middagen.

Vaelg mellem: Gin & tonic, Rom & cola, Isbjern, Filur, Pina colada, Espresso Martini,
Passionada, Lemon sour




Julefrokost

Hold din firmajulefrokost-
fest pd Strandingskroen
(sammen med andre virk-
somheder).

De unikke historiske lokaler
med smukt dekoreret
Julepynt danner rammen
for den perfekte aften med
dine kollager, venner eller
familie.

Vores kgkkenchef har skruet den perfekte
julemenu sammen, og vi hjaelper selvfplgelig
gerne med matchende vine hertil. Derudover
byder vi pa et stort udvalg af kolde special

¢l og hjemmelavede snapse, brygget med
karlighed af ingredienser fra naturen i og
omkring Blokhus.

Julefrokost pa Strandingskroen
afholdes lgrdag den 28/11-20
og lerdag den 11/12-20

Festen starter kl. 18.00

STRANDINGS
KROEN

BUFFET

MED TRE SERVERINGER

KOLDE RETTER:

+ Marineret sild og kryddersild med
karrysalat, lpg, dild og g

« Fiskefilet med hjemmergrt remoulade
og citroner

+ Handpillede kystrejer med
urtemayonnaise og crudité

« Sylte fra Reevhede med cornichons,
lpg og sennep

« Varmroget laks med rygeost
og spaede salater

VARME RETTER:

+ Medisterpglse med gronlangkal,
sennep og redbede

« Confiteret andeldr med aeblekompot

+ Andebryst med rgdbede og svesker

« Ribbensteg med rodkal

« Hvide og brunede kartofler

+ Andesauce

+ Hjemmelavede frikadeller

DESSERTER:
+ Ris a la mande med hjemmelavet
kirsebaersauce

+ Brownie med vaniljecreme og kirsebaer

+ Ostebraet med kiks og kompot

Efter middagen (ca. kl. 21.30) vil der
spilles dansemusik i loungen af DJ eller
jazz-band (2 x 1 time).

PRISPR.PERSON....... KR. 4 2 5 .

i

Hertil kan tilkpbes 3-retters vinmenu
(matchende og passende): 335 kr. pr. person.

Hertil kan tilkpbes fri hard bar (¢l, vand,
menuvine, 5 slags udvalgte drinks) efter mid-
dagen i 4 timer: 375 kr. pr. person.

Hertil kan tilkpbes én flaske snaps (Rgd Aal-
borg): 600 kr. pr. flaske. 350 kr. for % flaske.
Alternativt afregnes drikkevarer efter forbrug.

Veer opmeaerksom pd at julefrokost kun tilbydes
for stgrre grupper (min. 8 personer), som har
forhdndsreserveret.

I forbindelse med julefrokost-arrangement
ydes der 15% rabat pd vores overnatningspriser
pd Strandhotellet.




SERVERINGER

1095,-PR. KURVERT

INKL. NAMSTYLE COCKTAIL TIL VELKOMST,
VINMENU, KAFFE & SBDT + JULESHOT

Vi byder indenfor pa Restaurant Nam til en
lackker julemenu, dejlige vine og cocktails.
Ravarerne er julen tro, men stadig serveret
med asiatisk twists, som er essensen hos os. - i
Kom og prav vores bud pa en julemenu som er
nytaenkende og velsmagende. SERVER'NGER
Ring ind for at bestille din julefrokost.
Vi tilbyder ogsa mad ud af huset. -
S 899,- PR.KURVERT

tlf: 25541010 INKL. NAMSTYLE COCKTAIL TIL VELKOMST,

VINMENU, KAFFE & SBDT + JULESHOT
WWW.NAM.DK

Nam - Vesterbro 76 - 9000 Aalborg - info@nam.dk

S
MDZ Lille J;;('ﬁpmsgsndez 2

Snacks + velkomst cocktail
6 serveringer
Drikkemenu - 3 glas
Kaffe + spdt + juleshot

Feliz Navidad!

Pa restaurant Menéndez byder vi indenfor til alt
godt fra de forskellige lande og omrader i Latina-

merika, men med vores egen fortolkning og Stor Jule Menendez &(

juletwist. 895,- pr. person

Hos os far du en spaendende og lekker julemenu, Snacks + velkomst cocktail iR
med dejlige vine og cocktails. Prov vores bud pa en 12 serveringer iy
anderledes og velsmagende julemenu. Drikkemenu - 5 glas

Kaffe + spdt + julesho
Ring ind for at bestille din julefrokost. ‘
Vi tilbyder ogsa mad ud af huset.

TIf: 93303773

Menéndez - Ved stranden 7C - 9000 Aalborg - info@menendez.dk




RESTAURANT LOKKEN BADEHOTEL

| Julefrokost Klassiske Julefrokoster 2020 . Nytarsmenu 2 20

. (Min. 10 couverter, kun ved forudbestilling, (ud af huset)
1 pe.] sestuen kan nydes i restauranten eller bestilles som mad ud af huset.) i Bestilles senest 28/12-2020, afhentes den

inkl. ol, vand og snaps indtil kl. 24.00

. . : ! 31/12-2020 mellem 14.30 og 17.00
3 Herefter pa egen regning Julcanrctnmg 1

Der medfolger et udforligt hjeelpeblad til

| : 2 slags sild m. karrysalat, gronlangkal m. sylte, hamburgerryg, menuen (menuen kreever en ovn)
3 slags sild : medisterpelse, brunede kartofler, rodbeder, sennep &
N Karrysalat kanelsukker. Rod sol fra Sonderhaven & Chorizopolse. : Koldroget laks
FISI.(Eﬁlet e remulfflde kr. 199,- inkl. Brod & smor M/ hytteost, dildmayo og sprodt
Rejer med mayonnaise
Gravet laks med revesauce Ju]eanretning 2 Kalvemerbrad
: 2 slags sild m. karrysalat, fiskefilet m. remoulade, rejer m. Serveres )med pure af graeskar,
Medister, Hamburgerryg, { mayonaise, gronlangkal m. sylte, hamburgerryg, medisterpolse, : pommes fondant, bagte ?hff”'Y'
Sylte, Flask, Gronlangkal, brunede kartofler, rodbeder, sennep & kanelsukker. tomater og glaze med timian
Stlﬁ“’«(ﬁ;’z }(;Vidkﬁll, Brlllnf?delkalz]?ﬂer Rod sol fra Senderhaven m. druer & frisk frugt. Blodende chokolademuffin
odbeder, sennep, kanelsukker ] & . : | N )
Ribbenisiogifrikadelles : kr. 229, Inkl. Brod & smor Med vanilje parfit
og rodkal Julea]lretnino 3 Til kaffen og boblerne —
Ostefad 2 slags b:ild m. l(gfy'salat,lﬁslicifillet m. rlemolilladbe, roget laks 3 stk. kransekage petit four
Ris al: d .d kirseb@rsauce m. spinat soufflé, grenlangkal m. sylte, hamburgerryg, :
B B EEE N R medisterpelse, brunede kartofler, rodbeder, sennep & kanel- 2 retter 1{1‘. 3 1 9’ -
Samt brod, kiks og smor. sukker, ribbensteg m. rodkal. Ostefad fra Senderhaven m. druer. i med kransekage petit four kr. 339,-
: Ris a la mande m. kirsebersauce. :
Siddende julefrokost, kr. 289,- inkl. Brod & smer 3 retter 1{1‘ 349 -
alt bliver serveret ved bordet. 2 | 2 n z9
: Juleanretnlng 4 i med kransekage petit four kr. 369,-
Serveres ‘19? 27. og : Marinerede sild m. karrysalat, laksetortillaroulade m. rejer, RN
28. november 2020 kl. 18.00 i sauce verte. fiskefilet Florentine, morbradbef m. champignon Laekker luksus smorrebrod ’/%
1 T 595 a la creme, anisstegt andebryst m. rodkalssalat. Med blandt andet roget al,
KT, 9 Ris a la mande m. kirsebeersauce. tatar, forskelligt lunt
295,' uden drikkevarer kr. 299,' inkl. Brod & smor 1 stk. kr. 42,-
i Torvet 8 - 9480 Lokken / Bord bestilling 98 99 22 00 TENER RN
S==- Lad dig inspirere pa www.restaurantlb. dk
LBKKEN www.restaurantlb.dk eller ring og fa en snak med os.

Julebuffet 20

Kryddersild, Marinerede sild
Stegte sild i lage, Karrysalat & e&eg
. i Fiskefilet med hjemmelavet remoulade og citron
. Den klassiske Julebuffet 2020 e ~ Koldroget laks med zeggecreme
: Hjemmeraget smerfisk med julechutney
‘ . Tarteletter med hens i asparges
Kryddersild Ribbensteg
Marinerede sild . Kalvemedailloner med champignon a'la creme
Karrysalat & eeg Glaceret juleskinkeskinke
Fiskefilet med hjemmelavet Hjemmelavede frikadeller og medisterpolse
remoulade og citron : Hjemmelavet sylte og kogt flaesk
Koldreget laks med aeggecreme Hjemmelavede vendsysselske granlangkal
Glaceret juleskinke Stuvede hvidkal og redkal samt brunede kartofler
Hjemmelavede frikadeller Lagret Danbo og Brie med kiks, druer
Stegt medisterpolse . Ris a’la mande med kirsebzersauce
Hjemmelavede vendsysselske Alle retter serveres med div.
grenlangkal, redkal samt tilbeher samt bred og smer

brunede kartofler :
Brieost med kiks og druer : Pris kun kr. couv. 300'
Ris a’la mande med kirsebaersauce X J

Alle retter serveres med div. ; Ud af_ huset 275,- pr. couvert
tilbeher samt brad og smer ! Minimum 20 couverter

Pris kun kr. pr. couv. ; Restaurant

240; Orkideen

Ud af huset 200,- pr. couvert
Minimum 20 couverter Restaurant Orkideen * @lgodvej 1 » 9220 Aalborg @
TIf. 98 15 89 68 * mail @ orkideen.dk
www.orkideen.dk

HP USBPIO MMM 31nY20iq Au oy Buul ‘sud isey |1} 1594




- SERVERES PA SKIBET FRA FREDAG DEN 13. NOVEMBER

1) Forret: Bagt torsk serveret i fennikelsuppe med vacuumsyltede aebler.
2) Mellemret: Sprod kugle af and pa bund af purlggsblanquette og friséesalat.
3) Mellemret: Confiteret gris serveret pa aebleflaesk samt aebleglace.

4) Hovedret: Rosastegt oksemearbrad pa bund af jordskokkepuré
samt bagte jordskokker og grenkalschips. Hertil pommes Anna og okseglace.

5) Ost: 3 unika oste serveret med knaekbred og marmelade.

6) Dessert: Prinsessens Ris a la mande.
Kirsebaersorbet pa bund af vaniljeris, sifon af vaniljecreme samt kirsebaersauce.

3 retter (nr. 1-4-6) kr. 365," *inkl. vinmenu kr. 795, -
4 retter (nr. 1-3-4-6) kr. 455," *inkl. vinmenu kr. 875, -

5 retter (nr. 1-2-3-4-6)  kr. 525," *inkl. vinmenu kr. 995, -

6 retter (nr. 1-2-3-4-5-6) kr. 575," *inkl. vinmenu kr. 1.085,-

* velkomstdrink, hvidvin & rgdvin ad libitum under middagen samt 1 glas dessertvin, kaffe & the.

Prinses v Juliana

MARITIM RESTAURANT

Prinses Juliana . Vestre Havnepromenade 2 . 9000 Aalborg . TIf. 98 11 55 66
mail@prinsesjuliana.dk . www.prinsesjuliana.dk . facebook.com/PrinsesJuliana



Firmajulefrokost med bowling pa menuen

Inviter firmaet pa en fantastisk aften med 1. klasses danske
julelekkerier tilberedt fra bunden af vores stjernekokke - og fuldend
oplevelsen med sjov og festlig bowling. Giv hinanden en uforglemmelig

julefrokost - i Seaport far | de bedste rammer.

PRISER
Sendag - onsdag 349 kr.
Torsdag 359 kr.
Fredag - lerdag 369 kr.

Priserne inkluderer buffet & bowling, skoleje, velkomstdrink,
chipskurv, red kegle pa alle baner, fri ishar og kaffe/the ad libitum.
Fa desuden drikkevarer ad libitum fra 255 kr (torsdag - lerdag) og fra 199 kr (sendag - onsdag).
Priserne galder ved 4-6 personer pr. bane.

Book online pa seaport.dk eller ring til os pa telefon 98 12 68 66

Strandvejen 7 - 9000 Aalborg - T: 98 12 68 66 - www.seaport.dk




Pris pr. pers.

895,_

i delt dobbeltvaerelse

Forkeel virksomheden, familien eller vennerne med en
julefrokost lidt anderledes end de andres...

9 . Vitilbyder

H Hjemmelavet glogg & klejner ved ankomst til hotellet [ GRATIS

opgradering til
# 3-retters juleinspireret menu pa PAKHUSET lejlighed ved 4 pers.

# Overnatning i et af hotellets charmerende lyse varelser

4. Leekker og veltillavet morgenmadsbuffet i idylliske rammer

4. Gratis parkering samt wifi

For booking kontakt recebtionen pa tif. +45 8877 5400 eller mail info@hotelmarie.dk.

Opholdet kan bookes onsdag - lordag mellem d. 13/11 2020 - 19/12 2020
Enkeltvarelsestillzeg 300 dkk eller velg en opgradering til juniorsuite til kun 100 dkk pr. pers.
- Forher dig om konferencemuligheder i receptionen.

Folg os pa: f Havneplads 6 - 9990 Skagen - +45 8877 5400 - info@hotelmarie.dk - www.Hotelmarie.dk




Oplev Sissel Kyrkjebgtil arets julekoncert, hvor
med sin forrygende stemme og fortryllende karis
far julestemningen til at saenke sig over publikum.
Udover sin vidunderlige stemme har Sissel en unik
sceneudstraling; en udstraling der far dig til at fale,
at hun synger direkte til dig og kun dig.

Denne kombination af stemmepragt og formidlingsevne
har gjort Sissel til en meget efterspurgt kunstner.

Sissels repertoire spender vidt, og julekoncerterne byder
pa bade klassiske julesange samt soul- og gospel.

Et fantastisk stjernespakket hold af musikere og
sangere fra USA og Norge fuldender oplevelsen.

Ga ikke glip af julens bedste koncert.

FRA KR. 465,-

SISSELS JUL

TIRSDAG 15. DECEMBER KL. 20:00
ARENA NORD - FREDERIKSHAVN

JULEKONCERT

STIG ROSSEN & KATRINE NGORGAARD

Musikalitet, naerveaer og traditioner i skan forening.
Glaed dig til Arets Julekoncert 2020!

TORSDAG 26. NOVEMBER KL. 17:30 - 20:30
DET MUSISKE HUS - FREDERIKSHAVN

En intim og smuk julekoncert hvor Julie og orkester, byder pa
julestemninger fra Danmark, Grgnland og resten af verden.

JULIE BERTHELSEN

ONSDAG 9. DECEMBER KL. 20:00
DET MUSISKE HUS - FREDERIKSHAVN

Arena Nord byder alle indenfor til RIGTIG julehygge.
Firmajulefrokost, julefrokost, julekoncert med vennerne eller i foreningen
- alle er velkomne.

Spergsmal ring eller skriv venligst.

PER MALMBERG |
Mobil: (+45) 28 55 04 80
Mail: per@arenanord.dk

ARENA NORD
FREDERIKSHAVN

Harald Nielsens Plads 9 - 9900 Frederikshavn - TIf: +45 96201050
info@arenanord.dk - Se mere pa: arenanord.dk

AN Mobll (+45) 22 286343
i\! Mail: line@arenanord.dk




A
FREDAG. D. 27. OG L@RDAG D. 28. NOVEMBER AFHOLDES

ARETS JULEFROKOST 2020
| ARENA NORD - FREDERIKSHAVN

.

DET BLIVER ET BRAG AF EN JULEFEST

PETER A.G.

VERSION 1.0 OG DJ: CLAUS HOYER
SKABER DEN HELT RIGTIGE JULEFEST

LZKKER JULEBUFFET
fra eget kakken

FRI BAR |
. @1, vand og vin indtil kL 01.

LIVE MUSIK ‘
Peter A.G. & Ver5|on'1 0
DJ Claus Hayer '

FRI GARDEROBE

thhi g
- DET BLIVER E’T'
BRAG AF EN FEST..!

;x

ﬂao“osf




LORDAG 28/11 + LORDAG 5/12

Start arets juleparty med en “get-together” + Julemenu som sharefood
pa den udendgrs overdaekkede terrasse, + "det kolde - det varme - ost & det sgde”
der emmer af julestemning med balfade + Underholdning med DJ Torben Pop

og fakler. Her serveres drinks “CHRISTMAS

STYLE" til fede julerytmer fra soundboxen. Kr. 425 pr. person
Arets julemenu serveres i & som sharefood,
sa | kan nyde stemningen, samvasret og

den gode mad ved bordene - med god plads
mellem bordene naturligvis.

DJ Torben Pop - en af Danmarks bedste dj's Kr’ 445 pr. person

til det brede publikum - sparker gang i fes-
ten med sine magiske fingre og gode smag.

Snup en overnatning til julepris!
Pr. nat i delt dobbeltvaerelse
inklusiv stor morgenbuffet

Vi falger naturligvis myndighedernes
retningslinjer og COVID19-anbefalinger.

Det kan vi selvfglgelig ogsa klare. Her planlagger vi aftenen efter jeres gnsker,
qg sammen skaber vi en sjov og hyggelig aften. Ring og her mere hos Gitte Madsen pa 9844 2233.

be my guest élé
X

@nsker | at afholde julefest i egne lokaler? élé

——4
e

Color Hotel

SKAGEN
% %k ok

Bestil arets julearrangement pa 98 44 22 33 - gl. landevej 39 - 9990 skagen * colorhotelskagen.dk




OG STEMNINGSFULDE OMGIVELSER - DEJLIGE VARELSER
' LZAKKER JULEM

L

Hold arets julefrokost pa
Rennes Hotel & Restaurant

Juletid er hyggetld pa Rennes Hotel og Restaurant.
Ilden ulmer i pejsen, personalet er i julehumer og buffeten bugner af leekre juleretter

Julebuffet med livemusik*

KI. 18.30-24.00. Stor traditionel julebuffet med

alt hvad hjertet kan begeere. Pr. person
Drikkevarer ad libitum

Julegl, vin, ol, sodavand og kaffe, pr. person.. 365,-
Natsuppe pr. person

Juleophold (i perioden: 14/11 - 12/12 2020)
Vi serger for det hele bl.a.: kaffe og aebleskiver,
julebuffet, natmad, overnatning samt morgen-
buffet. (Inkl. aftener med livemusik)

Dobbeltveerelse, pr. person fra
(tilleeg ved enkeltveerelse 150,-)

NB. Det er ogsi muligt at holde julefrokost i eget festlokale.

Stor julebuffet

- med alt hvad julehjertet
kan beggere.

Pr. person

KUN

*Livemusik
julen 2020
14/11: PETER OLSEN
21/11: HIGH FIVE
28/11: HIGH FIVE
412 HOT SHOT
5/12: HIGH FIVE
12/12: HIGH FIVE

RONNES HOTEL

Kystvejen 25, Slettestrand
9690 Fjerritslev

Hotellet har helarsabent og ligger i det gamle fiskerleje Slettestrand ved Tif.: 9821 7150
Svinklev kun 10 min. gang fra Jammerbugten/Vesterhavet, som er kendt recep@roennes-hotel.dk n

for sine lyse, hvide og brede strande.

roennes-hotel.dk

Vi forholder os selvfglgelig til retningslinierne ifm. Covid-19, hvorfor der kan komme @ndringer i vores arrangementer, hvilket vil fremga pa vores website.



Vi afholder julejrokost
MED DANS OG 1 ",;,xr R'MAD PA

RESTAURANIT SKYD

CAVALE]L

JINEIN

OSTRE GASVARK spiller folgende dage:
Fre. 27.11 og lgr. 28.11 - Fre. 4.12 og lor. 5.12
Fre. 11.12. og lgr. 12.12

Mad fra Toppen og hjem til dig...

SHbtbud ud of oot 2020

l//% ‘
Marineret sild med karrysalat 'l
Fiskefilet med remoulade og citron \k
/g og rejer med citron og mayonnaise
Varmroget laks med citroncreme

Glaseret skinke med brunede kartofler, Pris pr. pers. kr.

gronlangkdl, sennep og rodbeder

Ribbensteg med rodkdl

Tarteletter med hons i asparges A
Ris a la mande med kirsebaersauce ’

Brod og smor
LEVERINGSGEBYRET KR. 150,- I AALBORG OMRADET — ELLER MULIGHED FOR AT AFHENTE SELV,



Julebuffet

Hvide og rode sild med karrysalat Ost med druer og kiks

Buffet Ris a la mande med kirsebeersauce
Varmroget laks med citroncreme J ulechef .

Skinkesalat (fuglekvidder) e

Tunmousse

Honsesalat

Roget laks med eggestand

Rejesalat I alt pr. pers. KUN kr.

Roget skinke med melon
Sylte med rodbeder og sennep
Lune retter o

Fiskefileter med remoulade og citroner
Glaseret skinke med gronlangkal,
brunede kartofler, rodbeder og sennep
Medister med stuvet hvidkdl, sukker og kanel Mulighed for at tilkeb af spiritusbilletter d kr. 45,-
Tarteletter med hons i asparges

Musikken gar pa fra kl 22.00

Frikadeller med rodkal L

Andelar Natmad (karrysuppe) kr. 55,- pr. person
Ribbensteg med rodkdl

Blodpolse med sirup

Charlotte
Freudendal

767t

SKYDEPAVILLONEN

TLr. 98 12 01 02, SKYDEPAVILLONEN@MAIL.TELE.DK,
WWW.SKYDEPAVILLONEN.DK



2 JULEFROKOST-TILBUD fra Selskabsrestaurant HHmmelhav

M M E L H A V S
KATTEGAT SILO - et overflgdighedshorn af velsmagende
L@R. 5_ DEC. KL. 18_[][]—[]].3[] e Tom Donovan Liveshow med
ﬁ A o Julestemningi festbyntede
lokaler \
e Bordplan - hvor vi sgrger

0
JULEFRO[(OS l Det far du for de 539,
o Kgkkenets laekre julebord som hylder jule-
FREDERIKSHAVN julefavoritter
musik og humor. Natklub-
for at hele jeres selskab

2 ﬂ 2 [] traditionerne med forfriskende fornyelser
e Fribarigl, vand, vin til kl. 01.00 %
stemning med DJ Ludvig
sidder samlet

Grin og
syng med
irske Tom
Donovan

Tom Donovan er en &gte
irsk troubadour. Han er
en mesterlig entertainer,
der som fa forener egne
sange og traditionelle
irske ballader med sine

pr. person

L underholdende historier \ ]

i et show fyldt med a&gte
' irsk stemning og
inkL. fri g, vand og vin kl. 18-01. masser af humor. g

Se aftenens program og keb billet pa:

www.himmelhav.dk

- eller ring og bestil billet pa: 24 67 80 99

Hold jeres egen firmajulefrokost

| vores selskabsrestaurant

Ledige datoer i november: 20./21./27./ 28. november
Ledige datoer i december: 4./11./12./18./19. december

himmelhar 399_ -

Min. 20 pers,
Kattegat Silo - Silovej 8 - Frederikshavn - TLf. 24 67 80 99 - www.himmelhav.dk




